Abendkarte

Limoncello Spritz

(Limoncello, Sekt / Mineralwasser, Zitronenscheibe) ........... 7.80 €
Veldensteiner Landbier -dunkel-vom Faf 0,41 4.20€
ENGEL - Naturtrubes Radler, alkoholfrei, hellO, 51 4.20 €
Simon SPEZIAL, Altfrinkisches Vollbiero,s\ 4.40 €
Laufer Hefeweizen, dunkles Weizen 0,51 4.40 €
Veldensteiner ZWICK'L im Steinkrug, naturtriibo,s| 4.40 €

Aus dem Suppentopf

Bayerische Leberknédelsuppe 6.80 €

mit Pfannkuchenstreifen

Hausgemachte Barlauchcremesuppe 6.80 €

mit ButtercroGUtons

Geréiucherter Lachs auf kleinen hausgemachten Kartoffel-Gemiiserosti 12.80 €

mit Meerrettichdip und kleiner Salatgarnitur

Feldsalat an Balsamicodressing mit Walnussél 10.80 €

mit knusprigem Speck, Croltons und Kirschtomaten

Wir empfehlen

Schweineleber gebacken 18.80 €

mit frankischem Kartoffelsalat und knusprigen Réstzwiebeln, dazu bunte Salate

Post-Tﬁpfchen 20.80 €

zarte Putenbrustmedaillons vom Grill mit frischen Champignons in Rahm,
im Ofen mit Gemise & Kase (iberbacken, hausgemachte Butterspatzle, bunte Salate

Feinschmecker-SpieB 22.80€

dinn geklopfte Schweinelendchen, mit Kase belegt, gerollt und am Grill knusprig
gebraten, an pikanter Pfefferrahmsauce, dazu Kartoffelkroketten & Gemiise

Rumpsteak vom argentinischen Rinderriicken 27.80 €

an pikanter Pfefferrahmsauce mit knusprigen Rostzwiebeln,
Bohnen im Speckmantel & Bratkartoffeln

Gerne servieren wir lhnen -auf Vorbestellung- am nachsten Tag:

Ya Ofenfrisches Schweins-Schdufele 19.80 €

mit zwei kleinen rohen KI6Ren und bunten Salaten
Preise inklusive 19% Mehrwertsteuer.



Abendkarte

Wir empfehlen

Cordon bleu vom Jungschweineriicken 18.80 €

gefillt mit Kochschinken und Emmentaler, dazu Pommes frites und bunte Salate

Frénkischer Sauerbraten 19.20 €

mit zwei kleinen rohen KI6Ren und einem bunten Salatteller

Gebackene Kohlrabischnitzel im Knuspermantel 17.80 €

auf hausgemachtem Rote Beete-Kartoffelpiree
an Krautersauce, dazu und bunte Salate

Frisches Karpfenfilet gebacken 21.80 €

mit frankischem Kartoffelsalat, hausgemachter Remouladensauce
und bunten Salaten

Gebratenes Wolfsbarschfilet 24.80 €

auf Barlauch-Rahmspinat an leichter Senfsauce, dazu Petersilienkartoffeln

Bunter Salatteller mit Karpfenfiletstreifen im Knuspermantel 18.80 €

dazu hausgemachte Remouladensauce und StangenweilRbrot

3 Stﬁck frankische Bratwiirste 12.80 €

auf Sauerkraut, mit Schwarzbrot oder frankischem Kartoffelsalat und Meerrettich

Frisch ausgebackene Apfelkiichle 8.80 €
in Zimt-Zucker gewendet, mit Mévenpick Eiskrem Vanille und Sahne

Lauwarmes Schokoladentoértchen mit fliissigemKern. 8.80 €
mit frischen Frichten und Haselnusseis

3 Kugeln Movenpick Walnusseis mit Eierlikor 8.80 €
und Sahne

Preise inklusive 19% Mehrwertsteuer.



